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Ti piacerebbe imparare a fare il 
pane in casa? Oppure sei già 
capace e hai voglia di condividere 
le tue conoscenze con altre 
persone? 
 

Allora ti aspettiamo al Centro 
Malpensa Via Jussi, 33 a San 

Lazzaro di Savena (BO) 
dalle 16.30 alle 18.30 

 
sabato 28 gennaio: scambio di 
conoscenze, condividiamo i segreti 
della panificazione, porta la tua 
ricetta 
sabato 11 febbraio: facciamo il 
pane con la pasta madre o il lievito 
di birra e farine biologiche a km 0.  
 

Gli incontri sono gratuiti e aperti a tutti 
coloro che avranno voglia di imparare a fare 
il pane, scoprire nuove ricette, usare la 
Pasta Madre, con semplicità e in un clima 
familiare. 
 
Non è un corso, nessuno di noi è esperto in 
panificazione; il nostro obiettivo è che ciascuno 
possa portarsi a casa una bella esperienza di 
condivisione. 

Per informazioni Silvia 347-8465590; sanlazzarointransizione@gmail.com 

 

 


